Diner du 24 decembre 2025

L'amuse-bouche de Noél
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Soupe cremeuse de chataigne a l'huile de truffe
et grillons derisde veau
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Carpaccio de Saint-Jacques, rémoulade de
celeri truffé et vinaigrette de betterave
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Supréme de chapon farci au Foie gras
et aux cepes, jeunes carottes,
ecrase de pommes de terre a la rabasse
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Brie de Meaux truffe, jeunes pousses du jardin
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Notre buche de Noél aux trois chocolats
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Les 13 desserts de Provence

Tarif : 79€ (hors boissons)

"Menu susceptible d'étre modifie sans preavis en fonction des

d approvisionnements et des colts des marchandises
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L'amuse-bouche gourmand
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Pot-au-feu de Foie gras, legumes racines
et bouillon truffe
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Casse-croute de Saint-Jacques
aux trompettes, bouillon Terre & Mer
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Pause glacee
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Sou fassum de volaille et son jus, celeri confit
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Brie de Meaux truffée
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Blche facon Mont Blanc

Tarif : 70€ (hors boissons)

"Menu susceptible d'étre modifié sans preavis en fonction
des approvisionnements et des couts des marchandises
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DEJEUNER DU 1ER JANVIER

Amuse-bouche du Jour de 'An

Strate de Foie gras et magret fume,
chutney de pomme verte

CEuf cuit a basse temperature, compote
d'echalotes, sauce au vin rouge et a la truffe

Filet mignon de veau farci aux marrons
et aux cepes, legumes anciens braises

Bonbon de ricotta,
compotée de pommes aux Noix

Noiselime : biscuit madeleine a la noisette
et au citron vert

Tarif : 79€ (hors boissons)

"Menu susceptible d'étre modifié sans preavis en
fonction des approvisionnements et des couts
des marchandises
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