Chef Denis Fetisson et Paul Bajade

Amuse-bouche
Pieces cocktail

******

Le “Golden” au Caviar fume,
Perles du Japon au vinaigre de Gingembre,
Petit crouton de Pain de Seigle

******

Foie Gras de Canard au naturel,
Toast de Pain de Campagne a la Truffe

******

Chapon Francais farci a la Royale,
Petits legumes d'hiver au beurre de Truffe

******

Carré tout chocolat a la féve de Tonka
Creme citron au citron confit

Tarif : 75€ (hors boissons)

Menu susceptible d'étre modifié sans préavis en fonction
des approvisionnements.



