EXEMPLES DE NOS

QOUVERTURE :

ToOUS LES JOURS POUR LE DINER
SAMEDIS ET DIMANCHES POUR LE DEJEUNER

FORMULES :

MENU DU JOUR AVEC UN CHOIX PARMI
2 ENTRIéES, 2 PLATS ET 2 DESSERTS

MENU 3 PLATS (ENTRéE, PLAT, DESSERT) :
45€ PAR PERSONNE (HORS BOISSON)

MENU 4 PLATS (2 ENTREES, PLAT, DESSERT) :
55€ PAR PERSONNE (HORS BOISSON)

LE MENU CHANGE CHAQUE JOUR
ET NE PEUT ETRE COMMUNIQUE A L'AVANCE

RESERVATION OBLIGATOIRE AU 04.98.10.54.20




EXEMPLES D'ENTREES
(2 SONT AU CHOIX CHAQUE JOUR)

ROSACE DE SAUMON CONEIT, CREME DE CIBOULETTE CITRONNEE
RAVIOLES DE CHAMPIGNONS, SAUCE CREMEE
RISOTTO D'EPEAUTRE, FOIE GRAS POELE

CARPACCIO DE ST JACQUES MARINEES AU CITRON VERT

NOUGAT DE FOIE GRAS AU PORTO, TOASTS GRILLES, COMPOTE
D'OIGNONS A LA GRENADINE

(EUF PARFAIT (CUIT A BASSE TEMPERATURE) AUX PETITS POIS &
CHAMPIGNONS, ESPUMA A L'HUILE DE TRUFFE & PEPITES DE FOIE GRAS

TARTE FINE A LA TOMATE & AU BASILIC

TATAKI DE THON AU SESAME, TABOULE DE QUINOA



EXEMPLES DE PLATS
(2 SONT AU CHOIX CHAQUE JOUR)

PAVE DE CABILLAUD VAPEUR, GNOCCHIS A LA CREME DE BASILIC

FILET DE B&EUF, JUS CORSE, POMMES SAUTEES ET PETITS LEGUMES

ROLLMOPS DE DAURADE EN BARIGOULE DE LEGUMES AU BASILIC,
POMMES ECRASEES, POELEE DE COURGETTES

LONGE DE VEAU ROTIE, JUS CORSE, TARTE FEUILLETEE, TIAN DE LEGUMES

GIGOT D'AGNEAU LONGUEMENT BRAISE PUIS ROTI, AUBERGINES ET
LEGUMES DE SAISON

VOLAILLE FARCIE, SAUCE AUX MORILLES, PETITS LEGUMES DE SAISON



EXEMPLES DE DESSERTS
(6 SONT AU CHOIX CHAQUE JOUR)

CARPACCIO DE FRUITS FRAIS & SON SORBET DU MOMENT
CREME BRULEE A LA VANILLE

TARTE CITRON FACON BASTIDE ET SES ECLATS DE MERINGUE

MOELLEUX FONDANT AU CHOCOLAT NOIR DU CHEF & SA GLACE DU
MOMENT

TIRAMISU DE SAISON

V ACHERIN CONTEMPORAIN AUX FRUITS DE SAISON

L EST POSSIBLE DE COMMANDER UNE ASSIETTE DE FROMAGES

A LA PLACE DU DESSERT.



