
du Réveillon
MENU

Amuse-bouche du Chef

Tartare de Saint Jacques en rémoulade de
légumes racine

******

******

Bonbon de Sole au corail, carbonara 
d’encornets à la verveine

******

Noisette de volaille farcie au Foie Gras 
& embeurrée de choux à la Truffe

******

Brie de Meaux aux noix,
Salade d’herbes folles

******

L’heure des célébrations :
Entremet Champagne, Framboise & Rose

Tarif : 169 € par personne (hors boissons)

*Menu susceptible d’être modifié sans préavis en fonction des
approvisionnements et des coûts des marchandises
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