Diner du Jeudi 31 décembre 2026

Amuse-bouche du Chef

******

******

Noisette de volaille farcie au Foie Gr
& embeurree de choux a la Truff_e‘i"

******

Brie de Meaux aux noix,
Salade d'herbes folles

******

L'heure des celebrations
Entremet Champagne, Framboise & Rose

3

/ Tarif : 169 € par personne (hors boissons) |
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La Bastide de Tourtour
Hétel & Spa
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